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Abstract

In the People’s Republic of Poland a workplace, along with its social infrastructure meeting most of the
basic needs of employees, was to be an alternative space to the city. Canteens, which were to feed the em-
ployees rationally, increasing work efficiency and freeing women from household chores, played a key role
here. This project failed, partly also for reasons related to the space of the canteens themselves: they were
unaesthetic, unsanitary and inaccessible to family members.
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Zaktad pracy wraz ze swg infrastruktura socjalna, zaspokajajaca wickszos¢ podstawowych potrzeb pracowni-
kéw, miat by¢ w PRL-u przestrzenig alternatywna wobec miasta. Kluczows role odgrywaly tu stoléwki,
ktére mialy karmi¢ w racjonalny sposéb, podnoszac wydajnos¢ pracy i uwalniajac kobiety od domowych
obowigzkéw. Projekt ten zawiddl, czesciowo réwniez z przyczyn zwigzanych z przestrzenig samych
stoléwek — nieestetyczna, nichigieniczng i niedostgpng dla czlonkéw rodzin.
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Wstep

Zaktad pracy w PRL-u to miejsce wydzielone z przestrzeni miejskiej, warowna
forteca strzezona przez uzbrojong straz przemystows, wartownikéw i portieréw. Kazde
przekroczenie bramy wigzalo si¢ z obowigzkiem okazania przepustki, ktérej w kazde;j
chwili mozna bylo zosta¢ pozbawionym. Zakladéw nie wolno bylo filmowa¢, fotografo-
wac ani nawet szkicowa¢'. Za pilnie strzezonymi murami fabryk, stoczni i hut rozciaga-
ty si¢ hektary terenu, zabudowane halami produkcyjnymi, kominami, magazynami.
W5réd nich wznoszono obiekty niezwigzane bezposrednio z produkcja: hotele robotni-
cze, szpitale, zlobki, pralnie, sklepy... Wielki socjalistyczny zaktad pracy szybko obrastat
w tkanke miejska, stajac si¢ przestrzenig konkurencyjng wobec zewngtrznego $wiata.
Stawal si¢ Miastem.

W skiad jego pseudomiejskiej infrastruktury wchodzila sie¢ zywienia zbiorowego,
w ktérej poczesne miejsce zajmowaly stoléwki. Nazwane przez Lenina ,kietkami komu-
nizmu”, mialy dostarcza¢ jedzenie przygotowane zgodnie z najnowszymi ustaleniami
nauki i zapewniajace wysoka wydajnos¢ pracy robotnikéw. Wigzaly tez pracownikéw
z zakladem i byly ,narzedziem kontroli zachowan, postaw i rozméw” (Wachata-
-Skindzier 2017: 40). Jednoczesnie uwalnialy kobiety od ,kuchennej niewoli” (Glusz-
czenko 2012: 59, Jarska 2015: 102), zré6wnywaly stolownikéw i wprowadzaly nowa pro-
letariackg kulture (Brzostek 2010: 226). Tak mocno sprz¢gnigta z komunistyczng
ideologia idea zbiorowego Zywienia nie narodzila si¢ jednak w ojczyZnie $wiatowego
proletariatu, lecz w Stanach Zjednoczonych, gdzie juz w latach 80. XIX wieku zaczely
powstawaé w zakltadach pracy pierwsze kafeterie, czyli tanie, samoobstugowe stoléwki,
w ktérych robotnik sam komponowal sobie posilek, przesuwajac tacg po metalowej pro-
wadnicy jak po tasmie produkcyjnej (Drzal-Sierocka 2018: 335).

Kolektywne jedzenie z réznych przyczyn nie stalo si¢ w Polsce wzorcem dominu-
jacym. Spozywanie obiadu ,pozostawalo nadal domeng sfery prywatnej. Wazniejszym
od racjonalnych argumentéw byl obyczaj kulturowy, ktéry narzucat kobietom przygoto-
wywanie obiadéw w domu” (Mazurek 2005: 247). Czgéciowo przyczyna lezata tez po
stronie pracodawcy. Wiele stoléwek bylo zaniedbanych i niedoinwestowanych, a ich
pracownicy byli szczegdlnie nisko uposazeni, co odbijalo si¢ na ich stosunku do pracy,
a w konsekwencji — na jakosci serwowanych positkéw. Stoléwkowe obiady byly tez rela-
tywnie drogie, zwlaszcza dla dyskryminowanych placowo kobiet, ktérych nie sta¢ bylo
na jednoczesne wykupienie abonamentu dla siebie i zakupienie produktéw na obiad dla

! Moj ojciec, zatrudniony w latach 70. na stanowisku fotografa w Centrum Techniki Okretowej w Gdarisku,
w swoich obowigzkach stuzbowych miat wykonywanie zdje¢ z wodowan statkéw w Stoczni Gdariskiej.
Zgoda na jego wstep na teren Stoczni, wydana przez Zjednoczenie Przemystu Okretowego, przechowy-
wana byla w kancelarii tajnej w CTO. Przed kazdym wodowaniem ojciec musial pobiera¢ ja stamtad
w asyscie swojego przetozonego, a nast¢pnie przedktadac ja w celu wydania przepustki na bramie Stoczni.
Mimo przepustki na terenie Stoczni poruszal si¢ zazwyczaj w towarzystwie przydzielonego mu straznika
(relacja: 19.05.2021).
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reszty rodziny. Pod wzgledem udziatu ogétu pracownikéw w systemie zywienia zbioro-
wego daleko nam bylo do wynikéw osigganych w ,bratnich” krajach. W polowie lat 70.
ze stoléwek w Czechostowacji i na Wegrzech korzystalo ponad 30 procent, w NRD —
ponad 40 procent, a w Zwigzku Radzieckim — az 75 procent wszystkich pracownikéw.
W tym samym czasie w Polsce odsetek zatrudnionych spozywajacych swoje obiady
w stoléwcee wynosil zaledwie 7 procent (Czekalski 2011: 81-82).

Temat stoléwek w PRL-u nie doczekal si¢ jak dotad calosciowej monografii.
W ostatnich dwéch dekadach najwiecej uwagi poswiecili mu w swoich pracach dotycza-
cych réznych kontekstéw jedzenia w Polsce Ludowej tacy badacze historii i nauk spo-
tecznych, jak Mariusz Jastrzab, Blazej Brzostek, Maria Wachata-Skindzier, czy
Matgorzata Mazurek (Jastrzab 2004, Brzostek 2010, Wachata-Skindzier 2017, Mazurek
2005, Mazurek 2010). Najbardziej syntetyczne ujecie zagadnienia prezentuje wcigz jed-
nak artykul Tadeusza Czekalskiego Przedsigbiorstwa Zywienia zbiorowego w realiach
PRL: model Zywienia zbiorowego w warunkach przyspieszonej modernizacyi i jego realizacja
(Czekalski 2011). M6j krétki szkic nie pretenduje do roli kolejnej syntezy. Ma on raczej
zasygnalizowa¢ nowa perspektywe badawcza tego zagadnienia — ukazanie typowych
przestrzeni stoléwek oraz miejsca stoléwek w przestrzeni miasta. Kwestie przestrzenne
bowiem w niemalym stopniu wplywaly na mniejsze lub wicksze zainteresowanie sto-
téwkami w PRL-u. Liczyly si¢ nie tylko rozmiar, aranzacja i schludno$¢ wnetrz jadto-
dajni, ale takze jej lokalizacja wzgledem stanowiska pracy. Istotne w tym kontekscie
wydaja si¢ takze sposoby funkcjonowania stoléwki w przestrzeni miasta — czy konkuro-
wala ona z gastronomig otwarta, czy dopuszczala stolowanie si¢ 0séb spoza grona pra-
cownikéw, w jaki spos6b rekompensowany byl jej brak na terenie zakladu pracy.

Woglad w te zagadnienia dadza nam mig¢dzy innymi poglebione wywiady kwestio-
nariuszowe przeprowadzone pod moim kierunkiem w latach 2016-2019 przez studen-
téw etnologii Uniwersytetu Gdariskiego. Zawierajace 22 pytania wywiady dotyczyly
ideologicznych kontekstéw jedzenia w PRL-u. Respondenci pochodzili z réznych miast
Polski, a ich przekréj zawodowy w interesujacym nas okresie byl bardzo zréznicowany.
Reprezentowali oni zaréwno wielkie przedsi¢biorstwa przemystowe, jak i male zaktady
ustugowe, byli wsréd nich wojskowi, nie zabraklo tez gospodyn domowych. W kwestio-
nariuszu tematu stoléwek dotyczyly bezposrednio trzy pytania — drugie: ,Czy respon-
dent korzystal ze stoléwki, jesli nie, to dlaczego? Jakie zachowal wspomnienia ze swojej
stolowki?”, siédme: ,,Czy panistwo staralo si¢ zwalczac tradycje katolickich postéw? Jakie
dania podawano w Wielki Pigtek i Srode Popielcows na stoléwkach?” oraz siedemnaste:
,Czy respondent pamieta hasla propagandowe na stoléwkach, w sklepach spozyw-
czych?”. Jak wida¢ z tresci powyzszych pytan, kwestie przestrzenne mogly pojawiac tyl-
ko na marginesie udzielanych przez respondentéw odpowiedzi.

Baze Zrédlows artykulu stanowig réwniez moje wlasne wywiady z pracownicami
nowohuckiej gastronomii przeprowadzone w czerwcu 2016 roku oraz prasa. W przy-
padku tej ostatniej skupitam si¢ gléwnie na dwéch duzych centrach przemystowych:
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Nowej Hucie, w ktérej w latach 1950-1956 wychodzila przeznaczona dla pracownikéw
kombinatu gazeta ,Budujemy Socjalizm” (dalej skrét: BS) oraz Tréjmiescie, w ktérym
ukazywaly si¢ skierowane do szerokiego grona odbiorcéw ,Dziennik Battycki” (od 1945
roku; dalej skrot DB) i ,Wieczér Wybrzeza” (od 1957 roku; dalej skr6t: WW). Wybér
tych dwoch osrodkéw zwigzany byl z ich specyficzng sytuacja demograficzng, gdyz do
tych wlasnie miast naptywalo z réznych stron Polski wielu mtodych mezczyzn, poszu-
kujacych pracy w przemysle metalurgicznym lub stoczniowym. Pozbawieni zaplecza ro-
dzinnego niejako ,skazani” byli oni na uczestnictwo w systemie zbiorowego zywienia.

Stotéwka w przestrzeni miasta

Placéwki zywienia zbiorowego, zwlaszcza te nalezace do najwickszych zaktadéw,
nie ograniczaly si¢ do wydzielonej sali czy jednego budynku. Przedsi¢biorstwa zatrud-
niajace kilkadziesiat tysiecy pracownikéw wymagaty catych komplekséw, na ktére skta-
daly si¢ — poza typowymi stoléwkami — bufety, bary mleczne i sklepy przyzakiadowe.
W koncu lat 60. Stocznia Gdanska im. Lenina dysponowala 3 stoléwkami, 6 barami,
8 bufetami i 7 kioskami spozywczymi (Daszczyriska, Kobzdej 2013: 44). Posiadala tez
barobus oraz dwie rozdzielnie positkéw na oddziatach. W tym samym czasie na terenie
Nowej Huty dziatato 9 stoléwek, 14 baréw, 20 kioskéw spozywczych, kasyno i kawiar-
nia. Warszawskie Zaktady Wytwoércze Lamp Elektrycznych im. Rézy Luksemburg pro-
wadzily stoléwke i 5 bufetéw, a ponadto gotowalnie mleka i kawy oraz kiosk spozywczy
(Mazurek 2005: 246). Duze przedsi¢biorstwa, zwlaszcza w latach 50., posiadaty takze
wlasne zaplecze gospodarcze, usytuowane zazwyczaj poza miastem, niekiedy nawet
w innym wojewdédztwie. W jego sktad wchodzily pomocnicze gospodarstwa ogrodniczo-
-warzywnicze, tuczu trzody chlewnej i hodowli bydta. Wspomniane Zaktady im. Rézy
Luksemburg dysponowaly az dwustuhektarowym gospodarstwem hodowlano-warzyw-
niczym pod Warszawg. Nowa Huta prowadzita duza wytwérnie wod gazowanych, prze-
twoérnie miesa i gospodarstwo w Luboczy, gdzie wypasano bydlo i sadzono nowalijki.
Czasami tego typu zaklady zaopatrywaly nie tylko wiasnych pracownikéw, ale i reszte
miasta. Tak bylo w przypadku wytwérni wéd gazowanych nalezacej do cukrowni
w Strzelinie. W latach 80. z tych zaktadowych latyfundiéw pozostaly zazwyczaj tuczar-
nie §win, ktére zywily si¢ resztkami z robotniczych obiadéw.

Stoléwka w samym swoim zamysle konkurowala z przestrzenia prywatna kuchni
i jadalni. Nie przynalezala jednak do przestrzeni publicznej, ktérej podstawows cecha
jest dostepnosé (Bierwiaczonek 2016: 21). Jak trudno bylo przenikna¢ przez mury za-
ktadu, najlepiej obrazujg szpalty gazet zapelnione anonsami o zagubionych przepust-
kach. Gdy w koricu lat 70. zrodzila si¢ idea, by seniorzy realizowali wydawane im przez
Zaklady Opieki Zdrowotnej bony obiadowe w zakladowych stoléwkach, przedsiebior-
stwa wzbranialy si¢ ,pelni¢ t¢ spoleczng powinno$¢”, argumentujac, ze ich stoléwki
znajdujg si¢ na terenie zamknigtym zakltadu. Dziennikarz przypominal, ze stoléwki sa
dofinansowywane przez zaklady pracy, tym samym ,do korzystania z nich uprawnieni
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sa (w zasadzie) wylacznie pracownicy danego zakladu” (WW 1980, 18: 4). Zdarzaly si¢
jednak wyjatki. W gdynskiej stoléwce Banku Inwestycyjnego o obiady ,dobijali si¢” pra-
cownicy wielu innych instytucji, w tym chorzy na zoladek, ktérych wiasnie do tej, styna-
cej ze zdrowej kuchni, placéwki kierowano (DB 1956, 179: 3).

Niekiedy ze stoléwek mogli tez korzysta¢ cztonkowie rodzin. Od lat 50. obowigzy-
wala zasada, Ze priorytetem jest zaopatrzenie pracownikéw, a ,ich rodzinom pozwalano
korzystac ze stoléwek tylko w tych przypadkach, gdy nie utrudnialo to zalodze dost¢pu
do stoléwki i nie pogarszalo jakosci wydawanych w niej positkéw” (Jastrzab 2004: 259).
Jak to wygladato w praktyce? W koncu lat 60. stoléwke centralng Stoczni Gdanskiej
wybudowano w sasiedztwie stynnej pézniej Bramy nr 2, tak aby z jej oferty korzysta¢
mogly osoby z zewnatrz (Trzeciak 2020: 129). E.6dzkie widkniarki postulowaty zniesie-
nie s¢ricte pracowniczego charakteru zywienia zakladowego i udostepnienie stoléwek dla
cztonkéw rodzin (Mazurek 2010: 162). Najwazniejsze bylo dla nich spozywanie obia-
déw w gronie rodzinnym, miejsce — dom czy fabryka — nie mialo znaczenia. Ich postu-
laty nie zostaly jednak wystuchane. Wséréd 116 respondentéw opowiadajacych moim
studentom o jedzeniu w PRL-u zaledwie kilkoro z nich wspomina wspélne rodzinne
obiady spozywane w zaktadowych stoléwkach, przy czym w dwéch przypadkach chodzi
tu o jadlodajnie nietypowe: kasyno wojskowe i stoléwke Politechniki Gdarskiej. Czgsciej
slyszymy o zabieraniu obiadéw do domu w tzw. trojaczkach, potaczonych wspélng racz-
kg aluminiowych pojemnikach na poszczegélne dania. Slady wspélnego stolowania sie
w pracy znajdujemy w wybrzezowej prasie. W konkursie na najlepsza stoléwke na
Pomorzu w 1978 roku wséréd zamieszczonych opinii czytelnikéw znalazt si¢ postulat,
aby wydluzy¢ godziny otwarcia konkretnej placéwki, ,poniewaz rodziny pracownikéw
czesto nie zdazaja na obiad” (WW 1978, 119: 4).

Pracownicy zaspokajali gléd w godzinach pracy takze na inne sposoby. W latach
70. coraz bardziej popularne byly bufety zaktadowe. Od 1963 roku w zaktadach, w kté-
rych panowaly ucigzliwe warunki pracy, wydawano tez tzw. positki regeneracyjne, czyli
»zupy z wkladka” albo — jak glosita ministerialna instrukcja — ,jednodaniowe, wysokoka-
lorycznego positki gorace dostarczane w czasie przerw bezposrednio do stanowiska pra-
cy” (Czekalski 2011: 81). Mialy one zapewnia¢ robotnikowi zastrzyk 700-1000 kalorii
ijednoczesnie nie dezorganizowac procesu produkeji. Positki takie najczesciej przygoto-
wywane byly przez centralng stoléwke, cho¢ respondentka pracujaca w barze mlecznym
opowiadala, ze wlasnie tam, w obiekcie gastronomii otwartej, zaopatrywala si¢ w zupy
iwktadke (kietbasg, migso,boczek) oraz chleb jedna z tréjmiejskich stoczni. Pracownikom
zatrudnionym w szkodliwych dla zdrowia warunkach przystugiwaly tez mleko i mieta,
szczegolnie przydatna w przemysle hutniczym.

Wiele zakladéw pracy, zwlaszcza tych mniejszych, nieposiadajacych wiasnej sto-
téwki, zapewnialo swoim pracownikom jedzenie ,,na miescie”. Wydawano im specjalne
talony, na ktére — czgsto za symboliczng doplata — mogli oni otrzymac¢ obiad w wy-
branych barach lub restauracjach. Podobne zasady obowigzywaly w przypadku
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pracownikéw przebywajacych w delegacji — mogli oni korzystac z gastronomii otwartej
na koszt zakladu. W Nowej Hucie za$ to stoléwki czgsto ,wychodzily na miasto”, poza
obreb muréw kombinatu. ,W poczatkowych realiach nowohuckich stotéwki pracowni-
cze miescily si¢ na terenie obozowisk junakéw Stuzby Polsce, a z czasem w hotelach
robotniczych” (Wachata-Skindzier 2017: 41). W 1969 roku na osiedlu Zlotej Jesieni
powstala nowoczesna, modernistyczna stoléwka, nagrodzona w architektonicznym kon-

kursie ,Mister Krakowa” (Smaga 2017: 118).

Przestrzen stotowki

W wielu przekazach, nie tylko tych wspomnieniowych, ale i publikowanych na
tamach oficjalnej, cenzurowanej wszak prasy, wnetrze stoléwki jawilo si¢ jako przestrzen
odpychajaca, nieestetyczna, brudna. Stoléwka taka wytwarzala swoista ,przestrzen
wechowy”, o ktérej w swoich typologiach przestrzeni wspomina Edward Hall (Hall
1978: 76). Nie tylko ,Scierkowo-pomyjowa” won odstraszala potencjalnych konsumen-
téw. Niekiedy juz samo wejscie nastreczato niemale problemy. W Nowej Hucie funkcjo-
nowala ,warowna stoléwka”, do ktérej trudno bylo dojs¢ ,z powodu zbyt glebokiego
blota” (BS 1954, 52: 2). Fizyczne utrudnienia byly jednak niczym wobec bariery psy-
chicznej, o ktérej istnieniu $wiadcza niektére z wypowiedzi moich respondentéw.
Potwierdzaja to tez inne §wiadectwa. ,Najgorzej oceniano stoléwki przy hotelach robot-
niczych. Stan sanitarny budynkéw przeznaczonych do konsumpcji byt tak odrazajacy, ze
lepiej bylo jes¢ na zewnatrz budynku” (Czekalski 2011: 80). W latach 50. redakcja
,2Dziennika Zachodniego” apelowata do czytelnikéw o zgtaszanie kandydatur do kon-
kursu na najwickszego brudasa wojewédztwa sposréd zaktadéw zywienia zbiorowego
(Brzostek 2010: 278). W Zaktadach im. Rézy Luksemburg w pomieszczeniach prze-
znaczonych do spozywania positkéw sktadowano jednoczesnie i myto lampy, a robotni-
cy zmuszeni byli jes¢ swoje $niadania przy parapetach. W innych zaktadach spozywano
je w szatni albo ,,pod golym niebem”, jak w Stoczni Pélnocnej, gdzie pewien spawacz
skarzyt sie, ze ,deszcz pada w positki” (DB 1968, 259: 3).

Nowohucka prasa z duzg otwartoécia pisala o ,antysanitarnych warunkach” lokali
dzialajacych na terenie kombinatu. Bar mleczny przy restauracji ,Hutnik” usytuowany byt
na przyklad na ,niesamowicie brudnej” klatce schodowej (BS 1952, 7: 4). Dramatycznie
przedstawial si¢ stan ,strasznego” baru mlecznego nr 2 w Zakladzie Koksowniczym:
,brudne podlogi, niemyte widocznie od chwili powstania baru, czarne od brudu stoty,
powykrzywiane stotki, okienko, przy ktérym wydaje sie positki oblepione pozostatosciami
z potraw, brudny personel i wielkie roje much — wszystko to odstrasza konsumentéw” (BS
1955, 127: 4). A przeciez, jak zauwazano, ,jest rzeczg bezsporna, ze posilek w czystym
schludnym lokalu lepiej smakuje” (BS 1954, 170: 2). Nowohuckie stotéwki byly tez czgsto
niedoposazone. Brakowato w nich nie tylko takich luksuséw, jak papierowa serwetka czy
kwiat na stole, ale nawet zwyklych krzeset, co zmuszalo robotnikéw do spozywania obia-
déw na stojaco. Sytuacja nie wygladala wecale lepiej w latach 60. — nieréwna podloga
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sprawiala, ze z talerzy wylewala si¢ zupa, na podlodze staly katuze wody, a z powodu nie-
dostatecznej liczby miejsc przy stole posilki trzeba byto spozywac na schodach. Na drugim
biegunie znajdowaly si¢ stoléwki, ktére stawiano jako wzér do nasladowania. Do takich
nalezata nowohucka stoléwka nr 6, ,bo proszg, sala czysciutka, przyjemnie udekorowana,
posadzka, stoliki” (BS 1955, 13: 2). Taka tez miata by¢ nowa, reprezentacyjna stoléwka,
powstajaca w 1955 roku: ,Malarze starannie dobierajg kolory. I tak zloty ugier wewnatrz
sztukaterii, okna kremowe, drzwi mahon jasny, kuchnia jasnieje biela” (BS 1954, 74: 2).

W roku 1950 ,Dziennik Baltycki” w swoim oméwieniu zaniedbait w portowych
stoléwkach podkreslat: ,Spozycie smacznego positku w estetycznie urzadzonej jadalni
odpreza pracownika nie tylko fizycznie, ale i psychicznie” (DB 1950,157: 2). Dziennikarze
tejze gazety, badajac w 1953 roku jakos¢ stoléwek w Gdyni, stwierdzali, ze wigkszos¢
z nich znajduje si¢ ,w nieodpowiednich do tego celu pomieszczeniach”. Narzekali na zte
wyposazenie, brak czystosci i ,wcale nie wonne zapachy kuchenne”, niedodajace apetytu
jedzacym. Jedynym pozytywnym przyktadem byla wspomniana tu juz stoléwka Banku
Inwestycyjnego w Gdyni: ,Jasne, czyste $ciany, gustowne stoliki i wygodne krzesta —
w przeciwienistwie do «warsztatowych» stoléw i faw w innych tego rodzaju lokalach [...]
stwarzaja mile wrazenie” (DB 1953, 15: 3). Byla to zastuga kierowniczki, dzigki ktérej
»stoléwka nie stala si¢ tym, czym sg prawie wszystkie zaklady tego typu — brudnym
pomieszczeniem, wydajacym dosy¢ podle obiady po niskiej cenie [...]. Sala jadalna we-
sola i przytulna — fadnie nakryte stoliki, w oknach biale firanki, duzo kwiatéw. No i naj-
wigksza niespodzianka — to same obiady, wyjatkowo smaczne, zupelnie nie «stoléwkowe»”
(DB 1956, 179: 3). Tuz po wojnie powstala piosenka ze stowami: ,Stoléwko, stotéwko,
ty jeste$ brzydkie stéwko” (Czarna ksigga cenzury 1978: 38). Jak wida¢, nawet oficjalna
prasa traktowala okreslenie ,stoléwkowe” jako stowo o wyraznie pejoratywnym zabar-
wieniu. Wzorcows placéwka byla tez centralna stoléwka Stoczni Gdariskiej. Byl to
przestronny, przeszklony budynek o zelbetonowej, dwupoziomowej konstrukeji, z wne-
trzami zdobionymi dekoracjami z topionego szkta.

Zakonczenie

Przestrzen stoléwek pracowniczych petnita wiele réznych r6l, a kazda z nich zastu-
giwalaby na osobne, poglebione badania. Tu mozna tylko wskaza¢ mozliwe tropy. Przede
wszystkim byla to przestrzen integracji zalogi. Na stoléwkach zasiadali do obiadu za-
réwno inzynierowie, jak i prosci robotnicy, i nawet jesli wybierali rézne stoliki, taczyto
ich wspélne menu (Pyszny 2007: 219). Wspélnota pracownikéw zakladu przejawiala sie
tez w inny, mniej pozadany przez decydentéw sposéb: ,bufety zaktadowe byty nie tylko
miejscem konsumpcji, ale takze stwarzaly okazj¢ do nieformalnej komunikaciji, do
rozméw o klopotach zaopatrzeniowych. Zaklad pracy stanowil naturalng przestrzen
do — spoleczng i integrujacy” (Mazurek 2010: 165). Niekiedy jednak zrywano z tg zasa-
da. W Nowej Hucie powstalo luksusowe kasyno, w ktérym podejmowano oficjeli naj-
wyzszego szczebla. W 1983 roku w stoléwcee Stoczni Gdanskiej w tym samym celu
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stworzono osobne wejscie ze schodami poprowadzonymi od tylu budynku, a dla partyj-
nych gosci zamawiano catering w luksusowej restauracji ,,Pod Lososiem” (Daszczyriska,
Kobzdej 2013: 46).

Stoléwki pelnily tez funkcje socjalne, to tu mialy miejsce spotkania robotnikéw,
bale sylwestrowe i karnawalowe, obchody Dnia Kobiet i §wigt branzowych. W stotéwee
Stoczni im. Lenina odbywaly si¢ réwniez wystawy sztuki, kiermasze, dziatal punkt
biblioteczny (Miler, Stormowska). Na $cianach stotéwek, obok widoczkéw miast, poja-
wialy si¢ tez hasta propagandowe, ktérych tresci zaden ze 116 respondentéw nie potrafit
sobie jednak przypomniec.

Stoléwki stawaly sie tez niekiedy przestrzenia polityczna, miejscem buntu przeciw
komunistycznej wladzy. Szczegdlnie burzliwe s losy stoléwki centralnej Stoczni im.
Lenina, w ktorej podczas strajkéw sierpniowych magazynowano dary zywno$ciowe dla
strajkujacych i wydawano cieple positki czlonkom strazy strajkowej (Miler, Stormowska).
13 grudnia 1981 roku ze stoléwki zrobiono sypialni¢ (Gluza 1991: 42). W dzien obra-
dowal w niej komitet strajkowy, a w kuchni przygotowywano positki nie tylko dla obron-
cow stoczni, ale i dla oblegajacych ja Zolnierzy (Leczkowska 1999: 181). Na dzien przed
pacyfikacja stoléwka zamienila si¢ w przestrzen sakralng — odprawiono w niej mszg
(Trzeciak 2020: 129).

Niezaleznie od propozycji dalszych badan juz teraz mozna pokusi¢ si¢ o kilka
wnioskéw. Wydaje sig, ze stoléwki nie alienowaly swoich uzytkownikéw z przestrzeni
publicznej. Wykupienie obiadéw w zakiadzie pracy nie bylo réwnoznaczne z rezygnacja
z gastronomii otwartej. Kelnerka nowohuckiej restauracji ,Wista”, Zofia Maslak opo-
wiadala mi, Ze niegdysiejsza klientela funkcjonujacej obok restauracji pijalni wédki
i piwa rekrutowata si¢ z hutnikéw, ,,robociarzy w przepoconych kombinezonach’, ktérzy
zaraz po pracy w Hucie szli zjes¢ swoje ulubione danie, a przede wszystkim napi¢ si¢
alkoholu, co nie bylo mozliwe w stoléwkach, ktére z zasady nie prowadzily wyszynku.
Jak ocenia Tadeusz Czekalski, ,w duzych miastach stoléwki nie byly w stanie zagrozi¢
obiektom gastronomii otwartej, zwlaszcza barom szybkiej obstugi” (Czekalski 2011: 80).
Stoléwka nie musiala tez sta¢ w kolizji z rodzinnym spozywaniem positkéw. Wrecz
przeciwnie — dzigki wynalazkowi ,trojaczkéw” ulatwiala zorganizowanie domowego
obiadu. Przestrzen zakiadowej stoléwki zazwyczaj nie zachecala do konsumpcji.
»W przeciwienistwie do innych krajéw bloku, polskie stoléwki byly niewielkie i stale
zatloczone, a ceny positkéw stosunkowo wysokie. W zdecydowanej wigkszosci tego typu
obiektéw nie sposéb bylo rozwigza¢ problemu wilasciwej wentylacji” (Czekalski 2011:
82). W koricu lat 60. powstawaty co prawda duze, nowoczesne, modernistyczne w for-
mie jadlodajnie zakladowe, takie jak stoléwka centralna w Stoczni Gdanskiej albo sto-
téwka na osiedlu Zlotej Jesieni w Nowej Hucie, ale byly to dos¢ rzadkie inwestycje.
Projekt ideologiczny, w ktérym stoléwka miata by¢ jednym z elementéw wiazacych pra-
cownika z zakladem pracy i tworzacych przestrzeni alternatywng wobec miasta, z wielu
wzgled6w si¢ nie powidd.
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